KULINARINES KELIONES PO KLAIPEDOS RAJONA,:




Klaipédos rajonas etniniu pozitriu yra i$skirtinis: jj beveik pusiau dalija
dviejy Lietuvos etniniy grupiy — DidZiosios ir MaZosios Lietuvos — istorinis,
kultTrinis ir gastronominis palikimas. Vaizduote jkvepia gamtos peizazai,
tOkstantmedius skaidivojanti Zemaiéiy ir lietuvininky krasto istorija, per
amzius i$saugota kultira, puoseléjamos tradicijos, nuoSirdGs ir draugiski
Zmonés. DidZioji ir MaZoji Lietuva skiriasi savo kulinariniu paveldu. Abi
virtuvés yra unikalios, skirtingos ir iskirtinés.

%7 N Mokslinéje literatiroje DidZiosios ir MaZosios Lietuvos terminais paprastai
1 ‘ apibddinami du lietuviy tautos krastai, atsidire skirtingose daugiatautése
, N\/{ 17;;\ valstybéje (Lietuvos DidZiojoje Kunigaikstystéje ir Prusijoje, véliau Rusijoje ir
S5 v A
7 =L&))] =

S Vokietijoje). Po Il pasaulinio karo DidZiosios ir MaZosios Lietuvos terminai
tapo istoriniais.
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DidZigja Lietuva vadinama ryty balty etninés teritorijos dalis, ku-
rios pagrindu susikdré Lietuvos Didzioji Kunigaikstyste. 19—-20 a.
Didziosios Lietuvos pavadinimas buvo ypag paplites. Siuo laikotar-
piu beveik visa DidZiosios Lietuvos teritorija priklausé Rusijos im-
perijos Gardino, Kauno, Suvalky ir Vilniaus gubernijoms.
DidZiojoje Lietuvoje tarpukariu buvo organizuojami gastronomi-
jos kursai. Juose dalyvaudavo ir receptus raydavo moterys, tadiau
dauguma jy neidliko, nes senieji receptai nebuvo laikomi svarbiu
istorijos Saltiniu.

Klaipédos rajono Didziosios Lietuvos dalyje gyvena zemaiéiai. Ze-
maitiski patiekalai yra ypatingi ir visi$kai nepanasis | kituose re-
gionuose gaminamus. Vieni tokiy — kastinys i$ surOgusio pieno,
valgomas su kar§tomis bulvemis, kraujiniai védarai, cibulyné ir ki.
Zemaiciai ilgiausiai Lietuvoje iglaiké atvirg ugniakurg, kuriame vir-
davo putras ir jvairiausias ko$es — marskone, pusmarskone, Silking,
pussilking, pusiauéding ar krustine.

Zemaitiy populiariausios sriubos — vasarbari€iai, rasalyné,
cibulyné, Siupinys. Antrieji patiekalai sotls — kastinys, bulviniai
blynai, mirkalas su bulvémis, didzkukuliai, kruopiniai vedarai,
kanapiy spirginé, lainivodiai ir kt.

Gira — populiariausias gérimas Zemaitijoje. Kulinarijos ekspertai
priskai¢ivoja net 100 giros recepty. Jos darytos ne tik i$ javy sa-
lyklo, duonos, buroky, bet ir i$ pieno, medaus, vaisiy, vogy, Zied-
lapiy, pumpury, pyragy, sékly ir net i$ kadagio uogy. Kiti i$skirti-
niai $io regiono gérimai yra avizy kisielius ir rauginta berZy sula.

@ KAVINE-PICERIJA

Prie§ daugiau nei du desimtmedius Seimos jkurtas verslas
kepyklélé-picerija “levos skanéstai” GargZzduose sékmingai
vykdo veiklg iki pat dabar bei pritraukia lankytojus i3 visos
Lietuvos.

Uzsuke | picerijg, pasijusite tarsi ltalijoje, galésite pasimégauti
ne tik skaniausiomis italiskomis picomis, kurios garséja visame
Klaipédos rajone, bet ir jvairiais kitais i§ aukstos kokybés pro-
dukty pagamintais patiekalais!

Kitas Sios kavinés privalumas — i$skirtiniai desertai — kvepi-
andios bandelés ir auk$&iausios kokybés kaval

Gargzdy vizitiné kortelé — ,levos skanésty” kepykléle, kuri-
oje gimsta visi gardZiausi saldésiai kasdienai ir visoms JUsy
$ventéms!
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I-IV 9.00-22.00,
V-Vl 9.00-23.00,
VIl 10.00-22.00
@ Klaipédos g. 72, Gargzdai

S +370 656 89 626

& kepyklele@ievosskanestai.lt

D www.ievosskanestai.lt



@ RESTORANAS

Restoranas ,Lijo” yra legendinés Gargzdy kavinés , Astorija” jpédinis, paveldé-
jes visas geriausias senojo baro tradicijas, taip pat ir meniu. Restoranas ,,Lijo”
— tai skandinavisko stiliaus restoranas, jsikOres vienoje graZiausiy miesto viety
—3alia Gargzdy parko. Didziuliai langai, jauki atmosfera, vasaros terasa, vyk-
stantys koncertai bei kiti renginiai maloniai nuteikia kiekvienq ¢&ia atvykusj. Kg
jau kalbéti apie spalvingqg skoniy pasaulj, j kurj kvie¢ia pasinerti restoranas.

Ne paskuting vietq $io baro filosofijoje uzima futbolas ir meilé Gargzdy ,Ban-
ga” futbolo komandai. Cia taip pat veikia knygy bibliotekélé.

-Vl 8.00-24.00 & info@lijo.lt

@ Kvietiniy g. 14, Gargzdai D www.lijo.lt
@ +370 46 47 04 30,

+370 687 79 913,

+370 670 40 221

KAVINE-BARAS

,BASTILIJA”

Kaviné-baras ,Bastilija” yra viena seniausiy ir
autentiskiausiy viety Gargzduose, kur galima
paskanauti dienos piety ar maloniai praleisti
vakarg jaukioje atmosferoje. Cia galima afévesti
graZiausias $ventes bei uZsisakyti proginius pie-
tus atskiroje saléje.

Kaviné taip pat sitlo ir idvaZivojamyjy bankety
paslaugg.

I-IV 10.00-19.00,
V 10.00-22.00,
VI 11.00-23.00,
VIl nedirba

% +370 646 54 555
& kavine.bastilija@gmail.com

@ Bastilija, kaviné baras
@ Kvietiniy g. 15, Gargidai

VALGYKLA

_BULVE”

Legendiné valgykla ,Bulvé” Gargzduose jkurta 1976 m. Jau beveik 5 desimt-
medius skaidivojanti valgykla dZiugina lankytojus savo cepelinais su jvairiais
jdarais, védarais, plokstainiu ir kitais tradiciniais Zemaitiskais patiekalais. Si val-
gykla gali pasigirti ne tik ilga gyvavimo istorija, bet ir skaniu maistu bei i§laiky-
tomis tradicijomis.

I-V 8.00-19.00
VI 9.00-18.00,
VI 9.00-17.00

@ Kvietiniy g. 9, Gargzdai

S +370 46 45 24 09



@ BISTRO

I—V 8.30—18.00,
VI 9.00—15.00, VIl nedirba

® Klaipédos g. 6—2, Gargzdai

@ +370 606 30 247

& asta.marc2023@gmail.com

_

AMAM Bistro — mégstama piety vieta. Dienos meniu sidlo sveikesniy pa-
tiekaly, kurivose daug darzoviy bei vertingy ingredienty. Burokéliy salotos
su feta, kiSas su vidtiena, Ziediniais kopustais, pomidorais bei mocarela,
tortilija su vidtiena, cukinija ir pomidorais, viso grodo burgeris su jautienos
paplotéliu, bri siriu, marinuotais agurkéliais, serviruojamas su salotomis —
tai tik keli sveikesni pasirinkimai, kurivos rasite $iame bistro. Unikaly meniu
kuria pati bistro jskdréja Asta, kuri jkvépimo semiasi kelionése bei mégsta
eksperimentuoti ir i$bandyti naujus receptus.
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@ JUDRENU STEPONO
DARIAUS
BENDRUOMENE

PaZinkite ZemaitiSkos kulinarijos pasaulj ir pasimégaukite
Judrény siriy jvairove! Judrénai Klaipédos rajone nuo seno
garséja kaip kulinarinio paveldo puoselétojai. Bendruomeneés
namuose gaminami tradiciniai maisto patiekalai, spaudziami
unikalUs sdriai. Norintys geriau paZinti tradicine Zemaitiskg
virtuve, kvie¢iami | edukacine programg. Jos metu galima
paragauti jvairiy patiekaly, kuriy receptai perduodami i§ kar-
tos | kartg (cibulyné, kastinis, spirgine, kraujiniai vedarai ir

kt.).

Judrénai neatsiejami nuo burnoje tirpstanéiy soriy. Edukacine
programa ,Sdriy kelias” kviedia susipaZinti su naminio surio
gaminimu. Taip pat priimami uZzsakymai soriy gamybai, kuriy
bendruomené gali pasilyti bent keliasde$imt rosiy!

@ Mokyklos g. 8, Judrénai
© +37061837 903

& judrenu.bendruomene@gmail.com




KLAIPEDOS RAJONO
AMATU CENTRAS
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Klaipédos rajono amaty centras — atgaivina, i$saugo ir perduoda jaunosioms kartoms $io krasto amatus, tradicijas ir papro-
vés, O popieriy arba ant sausos kepty-

¢ius, vienija Klaipédos rajono amatininkus, organizuoja parodas, muges ir temines vakarones.

Taip pat &a galima ufsisakyti Zemaitisko kulinarinio paveldo degustacijg. Kulinarinés edukacijos metu i§moksite pasigaminti
tradicine Zemaidiy sriubg — cibulyne, susisukti kastinj, isikepti sausainiy ar bandeliy. Jeigu gaminti nenorite — kvie¢iame i$ban-
dyti vietiniy Gkininky produkcijos degustacijg, kurios metu paragausite tikro kaimisko sirio, kvapnios naminés giros, laginuky,
kumpio, dedros bei kity lietuvisky gardumyny, pagaminty pagal senuosius tradicinius receptus.

Edukaciniy programy bei Zemaitigko kulinarinio paveldo degustacijy trukmé

derinama individualiai, tad botina jas uZsisakyti i§ anksto. 1K

@ Mokyklos g. 2-2, Veivirzénai

% +370 61885928

& k.r.amatucentras@gmail.com

€ www.amatucentras.com
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' RESTORANAS

I$skirtinio groZio aplinkoje, nuo miesto $urmulio pa-
sislépes kaimo turizmo kompleksas “Gribzé” Zinomas
ne tik dél savo malonios atmosferos, bet ir dél ypat-
ingy patiekaly, kurivos galima paskanauti restorane
“Sakai”. Pagrindinis restorano virtuvés akcentas —
malkomis kirenamas duonkepis, todél ir visas resto-
rano meniu i$pildomas pasitelkiant malkomis kare-
namq duonkepj bei griliy. Maisto gamybai naudojami
tik 8viezUs ir ekologiski produktai, kurie patiekalams
suteikia i8skirtinj skonj.

Restoranas “Sakai” — akcentuoja draugiskq poZidrj
konsolés uztikrina smagy laikg maZiesiems lankyto-
jams. Sekmadieniais restorane minima $eimos diena,
todél maZuosius lankytojus dZiugina animatoriai.

Vienas i§ restorano didZiausiy i$skirtinumy - tai or-
ganizuojami picos gaminimo vakaréliai. Picy kepimo
edukacija skirta jvairaus amziaus lankytojy grupéms,
taip pat ir vaikams. Juk paklausus vaiky apie jy még-
stamus patiekalus, pica bus daugumos sqraso vir§u-
je. Si edukacija - tai puikus bodas i§mokyti vaikus
vertingy maisto gaminimo jgudZiy, o suaugusiems
praturtinti jau turimus. Edukacijos metu restorano vir-
tuvés Sefai atskleidZia visas paslaptis, kaip i$sikepti
skaniausiq picq: kaip tinkamai i$simaigyti teglq, i8sukti
picos paplotél] ir | kokios temperatiros jkaitintg krosnj
padauti pasirinktais ingredientas pagardintq picg. Tad
tai bus puiki pramoga visiems kulinarijos mylétojams.

Restoranas taip pat gali boti puiki vieta $eimos ar
draugy susitikimams. Restorane jrengta banketiné
salé, kur galima organizuoti asmenines $ventes ir
renginius iki 100 asmeny.

Edukacinés programos ir banketinés salés uzsakymai
derinami individualiai, uZsakymus bdtina pateikti i§

anksto.
Y

Greito maisto restoranas

+OKVERAS”

-1V 11.00-21.00, V-VI 11.00-22.00,
VI 11.00-21.00

Klaipédos g. 3, GargZzdai
+370 651 87 162
https://skveras.business.site/

)@ @

Seimos restoranas

JAUKSINIS LIUTAS”

-V 11.00-22.00, V-VI 11.00-23.00,
VIl 12.00-22.00

Klaipédos g. 7B, Gargzdai
© +37067007 272
& info@auksinisliutas.eu
B www.auksinisliutas.eu

I-VI 9.00-20.00, VIl 10.00—-20.00
@ Klaipedos g. 16, Gargzdai
= +370618 73233

I-IV 15.00-22.00, V-VII 11.00-22.00
@ Mokyklos g.7, Gribziniai
© +370 685 25060
& Info@pirtiskaime. It
8@ www.gribze.lt
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KITOS MAITINIMO |STAIGOS, KURIOSE
REKOMENDUOJAME APSILANKYTI

Kaviné

+~DESERTYU NAMAI”

11.00-18.00, lI-1V 10.00—-19.00,
V-VI 10.00-20.00, VIl 11.00-18.00

Klaipédos g. 28, Gargzdai
+370 623 97 037
desertunamai@inbox. It

Kaviné-baras

S CIBA”

[—=1I nedirba, 1lI-1V 18.00—-22.00,
V-VI 18.00-2.00, VIl 18.00—-22.00

Klaipédos g. 3, Gargzdai
+370 603 22 969
uvabciba@gmail.com
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Mazoji Lietuva yra istorinis-etnografinis Prisijos, o véliau Rytprisiy regionas,
apémes Siaurrytines PrUsijos provincijos dalis, kuriose gyveno lietuvininkai.
Istoriografijoje teigiama, kad MaZoji Lietuva susiformavo 16 a., kai apgyven-
dintose §iaurés rytinése Prisijos valdose dauguma gyventojy kalbéjo baltigkais
dialektais ir dominavo lietuviy kalba. 16 a. MaZosios Lietuvos pavadinimas
(Klein Litaw) pirmgkart fiksuojamas Prisijos kronikininky (Simono Grunau,
Luco Davido) darbuose. Klaipédos krastas susijungé su Lietuvos valstybe
laimeéjus Klaipédos krasto sukilimg 1923 m.

MazZosios Lietuvos regiono kulturos istorija ir kulinarinis paveldas ypa¢ jdo-
mus. Dél specifiniy gamtiniy sqlygy, $imtmeciais kartu gyvenusiy kitatauéiy
tradicijy samplaikos, evangeliky religijos jtakos ¢ia susiformavo kitokie mity-
bos paprodiai.

Lietuvininky maitinosi paprastai — lapiené, rogscios kruopos, gruckiene (sriu-
ba), bar$iai. Sakoma, kad tas pats valgis ant stalo bodavo patiekiamas net
tris kartus per dieng.

I8 vokieciy lietuvininkai peréme maitinimosi ,grafikg”: valgyti pusryéiai, o kai
kur ir pry$tukis — antrieji pusry¢iai, kurie bodavo svaresni, priespiete, pietUs,
palaunagé — pavakariai, ir vakariené. Palaunagés akcentas — pyragas su
kafija arba tija. Kafija — svarbiausias lietuvininky gérimas. MaZosios Lietuvos
gyventojai tradici$kai ja mégavosi 16 valandq. Nesvarbu kur bodavo Zmo-
gus, kg jis beveikdavo, tq valandg batinai atidédavo visus, net ir svarbiausius
darbus, ir sésdavo gerti kavos. Kafijg gamindavo i§ cikorijos, gzuolo giliy
arba mieziy, kartais pakepindami juos keptuvéje. Kavg balindavo pienu ir
paprastai gerdavo nesaldintq. Sventigkumo turédavo suteikti ne tai, kas ge-
riama, o gérimo ritualas. Sigionigkiai stengési kafijg sveciams patiekti dai-
livose porcelianinivose, daznai uZsienietiskuose kavai skirtuose puodelivose.
Pyragai apskritai buve vietiniy $eimininkiy prestizo reikalas. MaZojoje Lietu-
voje populiarGs buve $ie pyragai: gliumzinis (varkés), sandkuchas (,sméli-
nis”), monkuchas (aguony), $troizelis (trupininis), keksas ir kt.

=

VYNINE

Vyniné ,Memel Wine” yra nedidelé butiko stiliaus vyniné, jsikirusi tarp Priekulés ir Drevernos, nuostabios gamtos apsuptyie.
Cia, panaudojant vietines Zaliavas, gaminamas i$skirtinés kokybés ranky darbo vynas maZais kiekiais.

Sis tradicinis vynas yra gaminamas pagal senq receptq, paveldétq i§ seneliy. Sakoma, kad &is receptas buvo perduotas i¥ kar-
tos | kartq ir jo kilmé siekia net kryZiuogiy laikus. Daugelj mety kaupta vyno gamybos patirtis ir aistra vyndarystei leido sukurti
unikaly vyng, garséjantj savo puikiu skoniu ir aromatu.

Sioje vyninéje galima uZsisakyti vyno degustaciiq, kurios metu susipazinsite su vyndariu ir jo $eimos istorija, pasakojimais apie
vyno istorijg. PaZintinés ekskursijos metu turésite i$skirtine galimybe apZiGréti vynine ir susipaZinti su vyno gamyba i$ aréiau. De-
gustacijai bus pateikti visi vyninéje gaminami vynai ir jy deriniai su naminiu brandintu soriu. Po degustacijos turésite galimybe
jsigyti labiausiai patikusio vyno ar suvenyry. Vyno degustacijos trukmé nuo 1 iki 3 valandy. Degustacijoje gali dalyvauti iki 50
sveliy. Degustacijos vedamos lietuviy ir angly kalbomis. Botina uZsiregistruoti i§ anksto!

Vyniné jsikdrusi unikalioje vietoje. Tolumoje matosi pievos, kurias vandens kanalai dalija j taisyklingos formos atskirus plotelius,
miskai ir nepaprasto groZio smélio kopos, kurios yra anapus mariy, UNESCO paveldu pripaZintoje Kurdiy nerijoje. Salia vin-
givoja kelias | Dreverng, Svencele, Minge, Kintus ir Ventés ragqg. Tai vienas i§ maZiausiai Zmogaus paliesty gamtos kampeliy.
Aplinkui tik mariy véjas, kuriam vakare nurimus pasitinka visiska ramybé. Tai ideali vieta vynui atrastil

-V 10.00—-16.00, VI-VII
10.00-15.00

® Pjauliy g. 16, Pangesy k.
% +370 684 56 151
& info@memeliovynas.lt

B www.memeliovynas. It
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ir renginivose kaviné sitlo vietoje gaminamg vegetariskg mai- skor doﬂ;ﬂiﬁéﬁe arba panaudokite arb =
tinimg. Sodybos svediy laukia nuolat atsinaujinantis valgiarastis Ikite  ver

su sezono gérybémis, o renginiy valgiarastis yra derinamas i3
anksto pagal jOsy norus ir poreikius.

Maistas ruoSiamas maisto vagonélyje, o valgyti kvie¢ioma &ia
pat esancioje ,4 véjy” pavésinéje, kuri yra sodybos ,Karkelbeck
No. 409 didZiulis kompasas su gzuolu viduryje. Bet jeigu norisi
meégautis gyvenimu valgant su vaizdu j jorq nuo Olando Ke-
pures skardZio, maistq galite nusinesti ant skardZio, kuris yra 3
minutés kelio nuo sodybos.

Kaviné dirba tik vasaros sezono metu. Cia gaminami pusry¢iai
ir pietds. Dél maitinimo didesnéms grupéms mielai priimami
iSankstiniai uzsakymai ir valgiarastis derinamas i§ anksto.

Be ypatingyjy sodybos duonos blyny, dar kvie¢iame skanauti
ypatingy sodybos arbaty ir padiy jvairiausiy sirupy, virty sody-
boje, pvz. pusy pumpury sirupo arbatq siGlome ryte vietoje ka-
vos, nes tonizuoja geriau nei kava.

Tik vasaros sezono metu, & info@karkelbeck.lt
uzsisakius i§ anksto

D www.karkelbeck.lt
@ Placio g. 10, Karklé

% +370 657 67 409
+370 46 44 69 90

* lygiomis dalimis (api
\ygiomis apie 300 iai iniy mij
l:wefmu{ milty, Siek tiek moiiat?)sélz},:m malt reom milt, rupii mlty
2—4 sc!u'k§f,oi rudojo cukraus v
* Po saujele liny sémen g :
. ' Y, molidgy sek|
\.m'ﬁ(fy.svpangu.ohy, smulkinty groﬁkinkiJ rie“ylf ;
eli Ziupsniai kmyny, Ve
. kel.l Saukstai raugo,
* apie 200 m §ilto vandens
* druskos, '

* saulégrgzy aliejaus (kepimui). |

RSN

aulégrgzy bronduoliy, dzio-

’

Yieni i teslg jberia kmyny, kiti = finy s
M . ’ N S

:,‘:;l;f#{,'gf?ti?,};?, Ssuh:fési’re i dubenj, pl{)rikli:;se(;1 ﬁlu
Kmynai ramina ir’g'e;l{:%reﬁpto'amoré.

S ) erina virskinimg, o molig S $
moﬁoggr&sg;z!?r rsnell(,-::s spalva, bet ir pinigy g:al?z'flozsog;sq 3?VOV¢:
fos gomree au linkime, kad meilas bity visad daug ﬁkLvJ’; 7dlf o
oo e Oty gausiai” — kolbo; duorfc;srrch
o2l «Karkelbeck No. 409 §eimininlg'-
Uzmaigytq teslq Silio e
blynus liekite tiesiai |

pg_c“ig [vairiausiy sekly,
0 |Usy fantazijos, svarby,

pinigy visada namuose b
Y receptu pasidalijusi sodybos

Sumaisytq er' fCi,Clau yra iSmeging
Jmaisytq ir iSplaktq su, tark; g > Uztepele, tiesiog vargk
, Pipirais su cesnakiuky”, + tarkime, moliggy aliejumi. Varske sy druskgl /

[

N




RESTORANAS

Europietiskos virtuves restoranas, jsikires vaizdingoje vietoje, ant didelio tven-
kinio kranto, jOsy laukia kasdien! Restoranas ,Radailiy dvaras” issiskiria savo
prabanga, kokybe bei komfortu. Cia atvyke galésite pasimégauti puikiais
efo patiekalais, maloniu aptarnavimu bei pro didZiulius langus atsiverianéiu
nuostabiu vaizdu. éil’ruo]u sezonu svediai kvie¢iami leisti laikg lauko terasose,
kurios jrengtos ant tvenkinio kranto. Restorano valgiarastis gausus jautienos,
paukstienos, kiaulienos bei Zuvies patiekaly. Cia taip pat galite paskanauti
i$skirtiniy ,Dvaro” cepeliny, $amo filé, keptos ant keptuvo ar burokéliy krokety
su perliniy kruopy rizotu.

Veiklos ¢ia ras ir mazieji lankytojai. Restorane jrengtas vaiky kampelis, kuria-
me mazyliai gali Zaisti su jvairiais Zaidimais, spalvinti paveikslélius ar Zigréti
vaikidkus filmukus. Na, o visai $alia jsikires Dinozaury parkas su daugiau nei
50 realaus dydZio dinozaurais bei unikalus Apverstas namas.

=1V 11.00-22.00, V-VI & info@radailiudvaras.t
11.00-23.00, VIl 11.00—22.00
@ www.radailiudvaras.lt
@ Pugyno g. 9, Radailiai

B +370 652 55 666

KAVINE-BARAS

\m/
o
OLANDO

KEPURE

Kaviné-baras ,Olando kepuré” jsikires nuostabioje Pajirio regioninio
parko vietoje, $alia Baltijos jOros ir istorinio Olando Kepurés skardZio.
Kavinéje laukiami visi, norintys pailséti nuo miesto Surmulio ir pabdti
jaukioje gamtos apsuptyje. Jus apsups lengvai atpalaiduojanti skan-
dinavidko interjero atmosfera, $altais vakarais $ildys jaukus Zidinys, o
Siltuoju mety laiku atidaroma lauko terasa, nuo kurios atsiveria nuos-
tabds gamtos vaizdai. Tai vieta, | kurig noresis sugrjzti ir gerai praleisti
laikg su $eima ar draugais.

Kavinés valgiaradtis nuolat atnaujinamas bei siGlantis iSbandyti jvai-
riausius skonius, tad kiekvienqg kartq apsilanke é&ia rasite naujus nera-
gautus patiekalus. Kavinés iSskirtinumas — gérimy kolekcijo. Ben-
dradarbiaudami su aludariais ir vyndariais sukurta visa tauriyjy gérimy
gama — 2 skoniy vynas bei 4 ri$iy alus, taip pat ir gira.

B ®

%

®

vasaros sezono metu
[-VII 10.00—24.00,
ne sezono metu pagal uzsakymus

Krikty g. 5, Karklé

+370 686 62 915,
+370 620 30 454

info@olandokepure. It

www.olandokepure. It




SVETAINE

Svetainé , Agluona” — tai prie$ daugiau nei 20 mety pradétas Seimos verslas, kuris
diena i§ dienos puoseléjamas, sukuriant vis geresnes sqlygas savo sve¢iams. Dauge-
lio pameégtoje, skoningai ir prabangiai jrengtoje svetainéje rasite kuo palepinti save
ar nustebinti savo draugus. Cia turésite galimybe paragauti ne tik tradiciniy pa-
tiekaly, bet ir iméginti ir netradiciniy virtuvés skoniy, pavyzdziui, kaimiska $iGpininé
ar naminé $altalankiy ir svarainiy arbata.

Savaitgaliais ir $vendiy dienomis nuo 12.00 iki 21.00 val. svetainés ,Agluona” antra-
jame aukste veikia vaiky kambarys su prizidringia aukle. Tai ypaé patogu atvykus pa-

pietauti ar norint ramiai praleisti laikg su draugais. O atskira banketiné salé suteikia
galimybe organizuoti jvairiausias $ventes.

[-VIl 11.00—22.00 & rackauskusodyba@gmail.com

@ Kantvainiy g. 5, Kantvainiai =5 www.rackauskusodyba. It

B +370 699 80 137

I
[ 4//% M/mgs s flarzoviniy

* 400 g avienos, ¢ 20 g &esnaky,
"(408 * 100 g. morky, * 100 g dliejaus,
ed * 100 g svoginy, * Druskos,
* 120 g cukinijy, * Pipiry.

( ; i OF:
Pasigaminti tokj troskinj yra labai paprasta. Pirmiausia reikia avieng pakepinti orkaitéje. Tuomet meésq
sudéti | puodgq ir troskinti, kol ji pasidarys minksta. Kol mésa trogkinasi reikia keptuvéje pakepinti darzoves

ir dar patroskinti kartu su aviena. Pagal skonj paskaninkite druska bei pipirais.




RESTORANAS

Pajauskite laisvg, gaivig ir skandinaviskq atmosferqg apsilanke Drevernos mazyjy laivy uosto restorane ,Dreverna”! Restorane
rafinuotas patiekaly valgiarastis ir elegantiskas pateikimas nustebins ir pakerés kiekvieng ¢&ia atvykusj. Tai jauki vieta kavos
puodelivi ar romanti$kai vakarienei. DidZioji dalis restorane gaminamy Zuvies patiekaly yra i$ $vieZios, vietos Zvejy sugautos
Zuvies. Nepraleiskite progos paskanauti i$skirtiniy lydekos maltinuky ar tradicinés ,Mariy” Zuvienés. Na, o jeigu vis délto
Zuvies patiekaly nesinori, jUsy patogumui parengti net 5 skirtingi valgiara$éiai — pagrindinis patiekaly, lagi$os, pusryéiy, picy
bei gérimy.

Vasarq lankytojai kviegiami laikq leisti vasaros terasoje su jspodingu vaizdu j jachty uostq bei Mirusias kopas. Cia jrengtas ir
Zaismingas kampelis vaikams. O savaitgalio vakarais restorane vyksta gyvos muzikos vakarai su Zymiausiomis Lietuvos muzi-
kos grupémis bei atlikéjais (staliukus bitina rezervuoti i§ anksto).

2023 metais restoranas ,Dreverna” pasitinka svecius atsinaujines, specialiai koncertams pritaikytoje erdvioje saléje sujungtoje
su restoranu. Saléje galima ne tik rengti koncertus, bet taip pat organizuoti ir jvairias konferencijas ar pristatymus su profe-
sionaliv aptarnavimu ir tam reikalinga technika, tai vienintelé tokio pobudZio salé musy kraste, talpinanti 300 Zmoniy.

Ne sezono metu:
I-1IV nedirba
V 10:00 iki 22:00
VI 10:00 iki 23:00
VII 10:00 iki 20:00
Vasaros sezono metu:

[-VIl 9:00 iki 23:00

Pamario g. 12, Drevernos k.,
Klaipédos .

™ +370 604 80 108
& info@dreverna.lt

@ www.dreverna.lt

I
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¢ Sultiniui: ¢ 1 morkos,

* ederiuko, kuojos ar raudés (nedidelés), * sviesto,

* mazo karsio, * krapy,

* 1 starkio ar végélés galvos ir uodegos, * druskos, Zoleliy misinio Zuviai,

* Tirdtimui: * svoguny laigky,
¢ 2 | sultinio, * lauro lapo,

* po 1 ederio, karsio ir starkio (vidutinio dydzio), * svogino.

* 4-5 bulviy,

Kuo didesné puoksté Zuvies, tuo skanesné bus zuviené. Taip feigia Drevernos gyventoja
ir skaniausios Zuvienés eksperté Janina. Skaniai Zuvienei pagaminti Zuvis gali bdti kokia
tik nori, bet butinai i§ mariy, o ne jGriné. Taip pat reikia bent trijy skirtingy rosiy. Mazo-
sios Lietuvos gyventojai labai mégsta végéle, tagiau ne visada laimé q turéti iSpuola, tad
tikrai tiks ir kitos Zuvys. Visa Sios Zuvienés jéga yra sultinys, kurj reikia igsivirti i§ anksto.

Sultiniui tinka mazZesnés Zuvelés, pavyzdziui ederiukq galite virti visg, o didesniy Zuvy
imkite galvg ir uodegq — puikiai i$ jy sultinys skonio pasiima. Jei norite turéti 3 litry Zuvie-
nés puodg, sultinio virkite apie 2 litrus. Tokiu kiekiu vandens uZpilkite gerai nuplautas ir
nuvalytas Zuvis. Kai uzvirs, ugnj sumatzinkite, dékite visg svoging dél skonio, krapy ar
lauro lapy. Nepamirskite nugriebti susidariusiy puty. Galite saméiu truput] pagristi zu-
vis, kad sultinyje bity daugiau skonio. Pavirkite apie 20 minuéiy ir nukoskite.

Didesnes Zuvis gerai nuplaukite, i$valykite. Supjaustykite Zuvis didesniais gabaléliais.

Morkas ir bulves supjaustykite nedideliais kubeliais. Svoguny laiskus ir krapus susmul-
kinkite. Pirmas j sultinj beriame morkas ir paverdame, kiek véliau — bulves. Kai morkos ir
bulvés beveik idvirusios, dékite didZivosius Zuvy gabalus. Jei turésite végélés, jq | puodg
dékite pirmq, atskirai nuo kity Zuvy ir pavirkite 2-3 minutes. Tada jau ir kitas sudékite
| puodg. Dar viena Drevernos Zuvienés paslaptis — $iukstu, sriubos negalima maiyti!
Sudéjote Zuvj ir kantriai laukite. Tik nereikia Zuvies pervirtil Janina sako atidZiai stebinti
— kai tik pasirodo pirmieji burbulivkai — sriuba uzverda, ji ugnj i§jungia. Tuomet laikas
suberti smulkintus Zalumynus, pasddyti Zuviene (ragaukit, kiek druskos norisi), déti Zu-
viai skirty Zoleliy ir dosny $aukstq sviesto. O tada — puodq uzdenkit ir palikite Zuviene

pastovéti dar 5-7 minutes. g




KEPYKLELE

JCUKRAINE"

I-V7.45-19.00, VI 8.00—18.00,
VIl 8.00-17.00

@ Klaipédos g. 10, Priekulé

@ +370 650 64 371

Rubis

* 250 g milty,
* 100 g sviesto,

* 4 kiausiniy tryniy
* 100 g cukraus,

* 100 g grietines,

* vanilinio cukraus,

76:53/614‘: )

* 1 arbatinio $aukételio kepimo milteliy.

[radleinio Wlzesios Lictuvs -
061/ umzindo- 0@‘%@&} g hwefm

’

I8triname minkstq sviestq su
cukrumi ir vaniliniu cukrumi.
Sudedame grietine kartu su
kepimo milteliais ir plaktais
kiauginiy tryniais. Jmaisome
sijotus miltus. |darui sumaiome
varske su cukrumi, lydytu sviestu,
manais, grietine ir $aukstu tedlos.
I$plakame kiausinio baltymus ir
jmai$ome | varke. Dedame teslg
j formg ir ant vir$aus supilame
paruodtq jdarg. Pyragq kepame su
| | meile 162 °C temperatiroje

I/ 48 minutes.

Il I

)

RESTORANAS

Restoranas ,Karéema Mingé” |sikires MaZosios Lietuvos
mieste — Priekuléje. Cia josy visada laukia svetingi
$eimininkai, jauki aplinka, malonus ir operatyvus aptarnavi-
mas. Restorane ,Karéema Mingé” galite pasimégauti lietu-
viskos ir europietiskos virtuvés patiekalais, o penktadieniais
ir $eStadieniais pasilinksminti grojant gyvai muzikai.

I-VII 8.00—00.00
@ Klaipédos g. 9, Priekule
% +370 46 45 43 51

& info@karcemaminge. It

D www.karcemaminge.lt

25



EDUKACINE

PROGRAMA

Edukaciné pramoginé programa ,Zuvies kelias” kviedia j unikaliq Lietuvos pamario gyvenviete Drevernqg, kur gamta sukdré
palankias sglygas gyvenimui ir Zvejybos verslui. Cia susipaZinsite su Zvejybos KurSiy mariose istorija, tradicijomis, Zvejy gyveni-
mo bddu ir laivadirbyste.

Atvykus | laivadirbio Jono Gizo (1867-07-05-1940-01-31) etnografine sodybq linksminsités, mokysités lietuvininky (3iSioniskiy)
tarmés ZodZiy krasto folkloro pristatymo programoje ,| Zvejus eisiu”. Skanausite MaZosios Lietuvos deserto — kafijos (cikorijos

gérimo), gliumzinio (varskés) pyrago bei paragausite Zuvienés. Degustuosite i$skirtinio skonio Klaipédos krasto vietinio vyndario
~MEMEL Wine" vyno.

Keliausite j Drevernos mazyjy laivy uostq. Ikelsite bures ir plauksite jspodingu senoviniu burlaiviu — reisine ,Dreverna” arba kitu
laivu (priklauso nuo Zmoniy skaidiaus) po KurSiy marias. Grijze, i§ Drevernos apzvalgos boksto (15 m) apzvelgsite Drevernos
apylinkes, Mirusias kopas (Nagliy gamtinj rezervatq) taip, kaip kadais ¢ia zvelgé milzinai.

Programa vykdoma $iltuoju mety laiku. Reikalinga iSankstiné registracija. Programos trukmeé 4—5 val. Ji skirta grupéms nuo 10
iki 30 Zmoniy.

\ Vasaros darbo laikas:

| nedirba, II-VIl 9.00—18.00
@ 2veiu g. 13, Dreverna
% +370 648 23 198
& gizo.sodyba@klaipedosrajonas.lt

& www.klaipedosrajonas.lt




@ PRIES 1000 METU

VIKINGY LAIKOTARPIO
PATIEKALU
DEGUSTACIJOS

Drevernoje jUsy laukia i$skirtiné patirtis — pazintis su IX-XII
a. buitimi, patiekalais, duonos kepimo ypatumais, rakandais
bei legendomis. Cia veikia Edukacijy namai, kur vyksta
jvairios edukacinés programos vaikams, suagusiy grupéms,
$eimoms bei senjorams. Remiantis archeologiniais radiniais,
Edukacijy namy jkdréja, rekonstruktoré Edita pagal seno-
vinius receptus gamina skirtingo laikotarpio (darzniausiai vi-
kinginio) patiekalus, pristato gamybos ypatumus, prieskonius
bei gamyboje naudojomus rakandus.

Salia Edukacijy namy jkurtas analogy Lietuvoje bei kaimy-
ninése $alyse neturintis Senoviniy augaly sodas, kuriame
auginamos ir senoviniy patiekaly gamyboje naudojamos
jvairios darzovés bei prieskoniniai augalai, auge Lietuvos
teritorijoje nuo neolitinio iki LDK laikotarpio! Sezono metu
sode Zalivoja apie $imtas skirtingy rddiy senoviniy augaly,
kuriy séklas sodo jkiréja Edita surinko i§ visy aplink Baltijos
jorg esandiy $aliy sékly fondy ir botanikos sody. Sodas isties
i¥skirtinis- laivo formos, ikveptas Osebergo vikingu laivo ra-
diniais, su jspudingais laivagaliais, kurivos puoSia medi-
nés skulptiros. Sodo centre — poilsio zona, skirta Drevernos
sveliams, edukaciniams uZsiémimams, pamokéléms, me-
nininky dirbtuvéms ir pan. Senoviniy augaly sodas Drever-
noje visus metus atviras jums! Pasivaik§éiokite, pailsékite, pa-
sigrozékite ir susipazinkite su kiekvieno augalo raida musu
istorijoje !

® Mokyklos g. 1, Dreverna

% +370 686 41 552

pries1000metu@gmail.com

%

Uzsakymai priimami idtisus metus, taciau
bdtina uZsiregistruoti i$ anksto.

&
 f]

Sekite ,Prie§ 100 mety” Facebook paskyrg,
kurioje rasite informacijq apie jvairius
renginius bei edukacijas.
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,MUSTANGO
UZKANDINE"

autenti$kame Siaurés Amerikos
indény kaime ,Vinetu kaimas”

Ninetu kaimo” gyvosios indény istorijos muziejuje lankytojai turi
unikalig galimybe paragauti autentisky Siaurés Amerikos indény
virtuvés patiekaly ¢&ia veikian&ioje ,Mustango uzkandinéje”.

@ Vinetu Kaimas”, Slikiy g. 63, Slikiy k.
Indénai yra ne tik puikds medziotojai, bet ir geri Zemdirbiai, kurie
dar iki Kolumbinio laikotarpio augino Europoje nepazinty darzoviy, © +370 602 50 008, +370 602 04 009
kukurozy, pupy ir daugybe kitokiy naudingy augaly bei prieskoniy,
i$ kuriy gamindavosi maistg. Tad ,Mustango uzkandiné” kviecia
paragauti isskirtiniy Sios kultGros patiekaly, sriuby ir gérimy, kurie
yra gaminami su meile ir palaiminimais.

& info@vinetukaimas.lt

D www.vinetukaimas.It

Vasaros sezono metu I-VII 11.00-19.00, taip pat, pagal susitarimg.
Bitina i$ankstiné registracija.

Ne sezono metu uZsakymai priimami tik susitarus i§ anksto.
Atvykstant su grupe ar didesne kompanija dél meniu ir uzsakymo
rekomenduojame susitarti i§ anksto.

Nepraleiskite progos paragauti jau daugel] mety visy mégstamy
tako paplotéliy su jvairiais jdarais ir skoniais — nuo pikantiskai
astriy iki saldZiai soriy! Jie tinka sodiai ir skaniai pavalgyti ne tik
per piety metq, bet ir pasistiprinti i$alkus.

Susisiekite sumumis ir atrasime geriausiq sprendimq kartu!

Keletas i§ mégstamiausiy meniu patiekaly:
Tako su ,Trijy sesery troskiniu*;

Tako su siriu ir $vieziomis darzovémis;
Tako su $okoladu ir bananais;
Darzoviy spurgytes;

Molidgy sriuba;

Pomidory sriuba;

Tradiciné 3vieZiy Zoleliy arbata;

Sviezi, zali, vaisiy kokteiliai.

Kviec¢iame apsilankyti ir paskanautil

KITOS MAITINIMO |STAIGOS, KURIOSE

REKOMENDUOJAME

@ Restoranas ,,VE NCKAI VENCKUOSE"”
|-V 10.00—22.00, V-VI 10.00—-00.00,
VI 10.00—-22.00
Kinty g. 6, Venckai
% +370 682 65 644;+370 630 04 355
& info@venckaivenckuose.lt
& www.venckaivenckuose.lt

CIOR()

Baras , MEAT LOVERS SVENCELE”
I-VIl 9.00-22.00
Svencelés g. 49, Svencelé
& +370613 18 108
& Ryklys@meatloverspub.It

@DOVILU BISTRO -~

& 1-V9.00-20.00, VI 10.00-20.00 (‘«g
VIl 10.00-18.00

Klaipédos g. 20, Dovilai

+370 681 45 655 -

bistro.dovailai@gmail.com ®Z§

IORCI®)

Q@ 2xDO O P PXHOOP BXE)

KALOTES KAVINE
Naujoji g. 29, Kaloté

+370 602 89 455
sodybadyou@gmail.com

® XD

I-VIl 11.00—-22.00
Placio g. 2,
+370 46 48 62 05

Kavins , ZVEJ O SODYBA

Kaviné-baras ,, KU KU D RA“
[-V 11.00—-22.00, VI 11.00—-23.00,
VII 11.00—-22.00

Klaipédos g. 16, Kretingalé (-
+370 46 44 67 36
kukudra@kukudra.lt

www.kukudra. It

puee 0@ HOOP v @@

APSILANKYTI

Restoranas ,,SENT'MENTA'H

Darbo laikas: -1l nedirba, llI—-IV 12.00—-21.00,

V-VII 12.00-22.00 %
Placio g. 42, Karklé o
+370 690 55577

pajuriopastas@gmail.com

Baras ,, KORYS”

-1V 11.00-22.00, VI 11.00—23.00, VIl nedirba
Méty g. 2, Jakai

+370 676 36 512

baraskorys@gmail.com

www.baraspirtiskorys. It

Restoronas,,ZAL|AS|S SLENIS”
-V 11:00-21:00, V=VI 11:00—22:00,

VIl 12:00—20:00

Jungtiné g. 2, Aukstkiemiy k.

+370 46 31 3898

restoranas@zaliasisslenis. |t
www.zaliasisslenis. It

Uzkandine ,, P | KTA VISTA”

| nedirba, II-IV 14:00-20:00, V 12:00-20:00,
VI 10:00-20:00, VII 12:00-20:00
(tik vasaros sezono metu)

Vaskiy g. 30, Mickai

+370 642 69 083
agne@memelgp. It
www.memelgp. It




i KLAIPEDOS RAJONO

TURIZMO INFORMACIJOS CENTRAS

Kvietiniy g. 5 - 2, Gargzdai
Tel. 8 46 473 416,

8 620 81 901

El. p. info@klaipedosrajonas. It
www.klaipedosrajonas. It

T Klaipédos rajono turizmo informacijos centras
e klaipedos_rajonas
G Klaipédos rajono TIC




